FRUHSTUCK
TISCHBUFFET

SONNTAGS 10-12:00 UHR
VORBESTELLUNG BIS
SAMSTAG 15:00 UHR

€ 28.5/Person*
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Butter

Konfittre der Saison (@
Frischer Obstsalat ¢
Filterkaffee

Wasser

Tee

BAR & EVENTS

GEBACK

verschiedene Brotchen | Croissants | Sauerteigbrot
1.7

WURSTPLATTE

Verschiedene hochwertige Wurstsorten wie
Jamodn Iberico | Mortadella Pistacchio
Fenchelsalami | Roastbeef | Remoulade
3,7,10

KASEPLATTE

Brie | Gouda | Frischkase | Feigensenf | Weintrauben
47,10

LACHSPLATTE

Raucher- und Beizlachs | Sahnemeerrettich
Honig-Senf Sauce | Limette
4,7,10

AUF BESTELLUNG

EIERSPEISEN

Ruhrei | 2 Spiegeleier | Bacon
3

HAFER-BANANEN-PANCAKES

Fluffig mit Dinkelmehl | frische Beeren
Butter oder Ahornsirup
1,7

SUPERFOOD MUSLI @

Granola | NUsse | Chiasamen | Haferflocken
Hafermilch, Vollmilch oder Sojajoghurt
6,7.8




FRUHSTUCK
A LA CARTE

SONNTAGS 10-12:00 UHR

YA

MINI CROISSANTS 8.0

4 Croissants | Butter
Konfitare | Nutella
17

OBSTSALAT 7.5

Frisches Obst | Beeren

PANCAKES 11.5

Hafer | Banane | Dinkel
Frische Beere

Butter oder Ahornsirup
1,37

4

Y
/VEGAN E PLATTE 125

Antipastigemuse | Hummus
Guacamole | Minzdip

Rote Bete Falafel

6,89 11,13

BAR & EVENTS

BROTKORB 5.5

PRO PERSON ZU BESTELLEN

3 Verschiedene Brdtchen | Butter
1 Scheibe Sauerteigbrot

1.7

WURSTPLATTE 12.5

Verschiedene hochwertige Wurstsorten wie
Jamodn Iberico | Mortadella Pistacchio
Fenchelsalami | Roastbeef | Remoulade
3,710

KASEPLATTE 11.5

Brie | Gouda | Frischkase | Feigensenf
Weintrauben
4,10

LACHSPLATTE 12.5

Raucher- und Beizlachs | Sahnemeerrettich
Honig-Senf Sauce | Limette

4,7,10 p
(A gl
RUHREI 7.5

Aus 3 Eiern | Schnittlauch
+ Bacon + 2.5
3,712

SPIEGELEIER 6.5

2 Eier | Schnittlauch
+ Bacon + 25
3.7.12

SUPERFOOD MUSLI @ 75

Granola | NUsse | Chiasamen | Haferflocken
Wahlweise:
Hafermilch, Vollmilch oder Sojajoghurt
6.7.8



EL

HEISS- BE

GETRAN KE BAR & EVENTS

Cafferspgint it

CAFE CREMA 4.2
MILCHKAFFEE 4.6
CAPPUCCINO 4.8
LATTE MACCHIATO 4.8
+ SIRUP (VANILLE | KARAMELL) + 0.5
ESPRESSO 3.4
ESPRESSO DOPPIO 4.4
ESPRESSO MACCHIATO 3.5
ESPRESSO DOPPIO MACCHIATO 4.8

HEISSE SCHOKOLADE 6,5
+ SAHNE + 0.5
+ SCHUSS +1

RUM GROG 5,5
GLUHWEIN 5.5
PUNSCH 5,0

+ SCHUSS +1

HOT APEROL 6,5
IRISH COFFEE 7
PHARISAER 7

eol - 38

\

- DARJEELING

. EARL GREY

- HIMALAYA GREEN
KRAUTER

PFEFFERMINZ

- KAMILLE

. AROMATISIERTER ROOIBOS




ALLERGENE B

BAR & EVENTS

ZUSATZSTOFFE

. Glutenhaltige Getreide
. Krebstiere

Eier

. Fisch

. ErdnUsse

. Sojabohnen

Milch

. Schalenfrichte
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. Sellerie

10. Senf

11. Sesamsamen

12. Schwefeldioxid und Sulfite
13. Lupinen

14. Weichtiere

@ VEGAN

SIDEORDERS

Kleiner Beilagensalat @4.5

9,10
Kleiner Beilagensalat 4.5
Preiselbeeren ﬂZ.O

Aioli 3.5
1.3.6.7.10

Remoulade 2.7
3,7,9.10

Hummus ¢ 2.7
8,911

Mango—Chutneyﬂ 2.7

Guacamole @ 4.5
Vegane Mayo @ 0.5
Café de Paris Butter 2.5
7

Dijon-Senfsauce 4.5
1.7.9.10,12

Demiglace 5.0

1.6,12

Currysauce @ 3.0
Anitpastigemuse @ 6.5
7.9

Pommes 14.5
Rosmarinkartoffelnﬂ6.5
Bratkartoffeln | Speck 6.5

12
Knobi-Sauerteigbrot 4.5

1.7

Brotkorbﬂ 35

1.1

Orangenvinaigretteﬂ 25
9,10




