FRUHSTUCK
TISCHBUFFET

SONNTAGS 10-12:00 UHR
VORBESTELLUNG BIS
SAMSTAG 15:00 UHR

€ 28.5/Person*
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BUTTER

KONFITURE DER SAISON ”
FRISCHER OBSTSALAT ”
FILTERKAFFEE

WASSER

TEE

BAR & EVENTS

GEBACK

VERSCHIEDENE BROTCHEN | CROISSANTS
SAUERTEIGBROT
1.7

WURSTPLATTE

VERSCHIEDENE HOCHWERTIGE WURSTSORTEN WIE
JAMON IBERICO | MORTADELLA PISTACCHIO
FENCHELSALAMI | ROASTBEEF | REMOULADE

3,710

KASEPLATTE

BRIE | GOUDA | FRISCHKASE | FEIGENSENF
WEINTRAUBEN
4,7,10

LACHSPLATTE

RAUCHER- UND BEIZLACHS | SAHNEMEERRETTICH
HONIG-SENF SAUCE | LIMETTE
4,7,10

AUF BESTELLUNG

EIERSPEISEN

RUHREI | 2 SPIEGELEIER | BACON
3

HAFER-BANANEN-PANCAKES

FLUFFIG MIT DINKELMEHL | FRISCHE BEEREN
BUTTER ODER AHORNSIRUP
1.7

SUPERFOOD MUSLI @

GRANOLA | NUSSE | CHIASAMEN | HAFERFLOCKEN
HAFERMILCH, VOLLMILCH ODER SOJAJOGHURT
6,78




FRUHSTUCK
A LA CARTE

BAR & EVENTS

SONNTAGS 10-12:00 UHR BROTKORB 5.5

YA

Jdd J
MINI CROISSANTS 8.0

4 CROISSANTS | BUTTER
KONFITURE ODER NUTELLA
1.7

OBSTSALAT 7.5
FRISCHES OBST | BEEREN

PANCAKES 11.5

HAFER | BANANE | DINKEL
FRISCHE BEEREN

BUTTER ODER AHORNSIRUP
1,37

4

Y
/VEGAN E PLATTE 125

ANTIPASTIGEMUSE | HUMMUS
GUACAMOLE | FENCHELSALAT
ROTE BETE FALAFEL | MINZDIP
6,8911,13

3 VERSCHIEDENE BROTCHEN | BUTTER
1 SCHEIBE SAUERTEIGBROT
1.7

WURSTPLATTE 12.5

VERSCHIEDENE HOCHWERTIGE WURSTSORTEN WIE
JAMON IBERICO | MORTADELLA PISTACCHIO
FENCHELSALAMI | ROASTBEEF | REMOULADE

3,710

KASEPLATTE 11.5

BRIE | GOUDA | FRISCHKASE | FEIGENSENF
WEINTRAUBEN
4,10

LACHSPLATTE 125

RAUCHER- UND BEIZLACHS | SAHNEMEERRETTICH
HONIG-SENF SAUCE | LIMETTE

4,7,10
;)MMAQ{
) [ a|
RUHREI 7.5

AUS 3 EIERN | SCHNITTLAUCH
| BACON +2.5
3,712

SPIEGELEIER 6.5

2 EIER | SCHNITTLAUCH
| BACON +2.5
3,712

SUPERFOOD MUSLI @ 7.5

GRANOLA | NUSSE | CHIASAMEN | HAFERFLOCKEN
HAFERMILCH, VOLLMILCH ODER SOJAJOCHURT
6,78



EL

HEISS- BE

GETRAN KE BAR & EVENTS

(affeesprgintiditn

CAFE CREMA 4.0
MILCHKAFFEE 4.4
CAPPUCCINO 4.6
LATTE MACCHIATO 4.6
+ SIRUP (VANILLE | KARAMELL) +0.5
ESPRESSO 3.2
ESPRESSO DOPPIO 4.2
ESPRESSO MACCHIATO 3.3
ESPRESSO DOPPIO MACCHIATO 4.6

evt - 35

DARJEELING

EARL GREY

HIMALAYA GREEN
KRAUTER

PFEFFERMINZ

KAMILLE

. AROMATISIERTER ROOIBOS




ALLERGENE B
ZUSATZSTOFFE BAR & EVENTS

1. GLUTENHALTIGE GETREIDE
2. KREBSTIERE
3. EIER SIDEORDERS
4. FISCH
5. ERDNUSSE
6. SOJABOHNEN 9K1LOEINER BEILAGENSALAT @ 4.5
7. MILCH KLEINER GURKENSALAT @ 4.5
8. SCHALENFRUCHTE PREISELBEEREN g 2.0
9. SELLERIE AIOLI 35
1.3.6,7,10
10. SENF
REMOULADE 2.5
11. SESAMSAMEN 3,7,9.10
12. SCHWEFELDIOXID HUMMUS @ 2.5
8,911
UNDSULFITE MANGO-CHUTNEY @ 2.5
13. LUPINEN GUACAMOLE @@ 4.5
14. WEICHTIERE SOUR CREAM 25
@ VEGAN Y
VEGANE MAYO 4 0.5
CAFE DE PARIS BUTTER 2.5

7

DIJON-SENFSAUCE 4.5
1,.7,9,10,12

DEMIGLACE 5.0

1.6,12

CURRYSAUCE @3.0
ANTIPASTI-GEMUSE @ 6.5

MARKTGEMUSE 6.5

7.9

POMMES @ 4.5
ROSMARINKARTOFFELN @ 6.5
BRATKARTOFFELN | SPECK 6.5

12

KNOBI-SAUERTEIGBROT 4.5

1,7

BROTKORB @ 4.5

1,11

CEASAR DRESSING 2.5
4,7,9,10

HIMBEERE VINAIGRETTE@ 2.5
9,10
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