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VORSPEISEN

BURRATA ;.0 ns
GemuUse-Avocado-Salat | Limetten-Jalapefio-
Marinade | Koriander

ROSTBROT ., 8.5
Tomatenragout | Parmesan

KLEINER GARTENSALAT 10,11 7.5
Blattsalate | Tomate | Mohrensalat | Korner Mix

ROTE BETE FALAFEL [ s 1n.5
Blattsalate | Orangen-Minz-Dip

GEMISCHTE KLEINIGKEITEN 36782101116 19.0
FUR 2 PERSONEN

Antipastigemuse | Black Tiger Garnelen
Roastbeefrollchen | Datteln im Speckmantel

Mini Burrata | Albondigas | Rote Bete Falafel

Aioli | Brotkorb



HAUPTSPEISEN

WIENER SCHNITZEL (KALB) ¢310
Preiselbeeren | Bratkartoffeln | Speck
Gurkensalat

WEDELER PANNFISCH 247812
2 Fischfilets | Black Tiger Garnele
Dijon-Senfsauce | Bratkartoffeln | Speck

KALBSBACKCHEN 067912
Zitronen-Gemuse-Risotto | Parmesan-Schaum

RUMPSTEAK (2509) (679,12
Krauterbutter | Jus | GrillgemUse | Focaccia

LACHSFILET u759
Honig-Chili-Butter | Gruner Spargel
Belugalinsensalat

KABELJAUFILET «c4s1216
Vanillevelouté | Speckbohnen | Drillinge

GARNELENPFANNE ..,
Knoblauchol | Chili | Kirschtomaten | Focaccia

HAFER-ERBSEN-BRATLING 1,6,89,10)

Bohnensalat | Blumenkohlespuma | Micro Greens
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PASTA

HAUPTSPEISEN

DES FLEISCHERS TOCHTER CURRYWURST o)
Hauseigene Currywurst in Zusammenarbeit mit
der Biofleischerei Hopermann | Pommes

SPAGHETTI BURRATA 1379
Pesto | Kirschtomaten | Parmesan | Pinienkerne

SPAGHETTI AGLIO E OLIO GARNELE:2321
Chili | Kirschtomaten | Lauchzwiebeln | Parmesan

SPAGHETTINI HACKBALLCHEN 037910
Tomatensauce | Parmesan

RAVIOLI FEIGE «379
Pecorino | Kirschtomaten | Zwiebeln
Zuckerschoten | Krauterbutter | Parmesan

ZITRONEN-GEMUSE-RISOTTO 09
Parmesan

+ Hahnchenbrustfilet

+ Black Tiger Garnelen @
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SALAT

HAUPTSPEISEN

SOMMERSALAT \V w01

Blattsalate | Himbeerdressing | Tomaten
Gurkensalat | Mbhrensalat | Sprossen |
Kornermix

+ Rote Bete Falafel\/

+ Hahnchenbrustfilet

+ Black Tiger Garnelen g

DESSERTS

ERDBEER-RHABARBER-CRUMBLE V o
Cashew-Vanilleeis

TIRAMISU WOLKE ¢37

MOUSSE AU CHOCOLAT (im Glaschen) .
Himbeerkern | frische Beeren

HAUSGEMACHTES EIS UND SORBET
Erdbeereis o

Schokoladeneisen

Vanilleeis e

Cashew-Vanilleeis

Mangosorbet WMMM/O %&7\/

Limetten-Minzsorbet f

g
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KAFFEE & CO

TEE

HEISSGETRANKE

Tasse Kaffee Creme
Becher Kaffee Créme
Milchkaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

+ Sirup (Vanille | Karamell)
Espresso

Espresso Doppio
Espresso Macchiato
Espresso Doppio Macchiato
Eiskaffee/ Fredo Espresso
+ Sirup (Vanille | Karamell)

Alle Kaffeespezialitaten sind auch mit Hafermilch erhaltlich

Darjeeling | Earl Grey | GrUner | Krauter
Pfefferminz | Kamille | Aromatisierter Rooibos
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KALTGETRANKE

/77L W&
L 031 59

imo der Saison

Zitrone-Ingwer 031 59
+ Bombay Sapphire Gin (2cl) oder 42 Below Wodka (2cl) 89
Magnus Mineralwasser 0251 3.0
Feinperlig & still 0751 75
Coca Cola | Cola Zero | Fanta 031 40

Mezzo Mix | Sprite

Thomas Henry 021 42
Tonic Water | Ginger Ale | Wildberry

FRUCHTSAFTE 031 49
Apfel | Banane | Johannisbeere | Kirsche '
Maracuja | Orange | Rhabarber

FRUCHTSAFTSCHORLEN 031 35
Apfel | Banane | Johannisbeere | Kirsche
Maracuja | Orange | Rhabarber

RED BULL 0251 49
Diverse Sorten



APERITIFS

Borino Fizz (alkoholfrei)
In den Sorten ‘Hibiskus' und ‘Botanicals’

Red Lips (auch alkoholfrei)
Martini Bianco | Granatapfel

Noilly Prat Ambré & Poire
Noilly Prat Ambré | Cidre

Deich Spritz (auch alkoholfrei)
Martini Fiero | Martini Prosecco Rosé

Lillet Wildberry
Lillet | Thomas Henry Wildberry

Aperol Spritz
Aperol | Martini Prosecco | Soda

PROSECCO & CO

WeiBweinschorle

Martini Prosecco Spumante
Martini Prosecco Rosé
Crémant Blanc

Rieslingsekt
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0,21

0,21
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0,21
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0,251
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VOM FASS
Carlsberg

Holsten / Alster
Duckstein

AUS DER FLASCHE
Erdinger Weizen naturtrub
Erdinger Weizen helles
Erdinger Weizen alkoholfrei
Holsten alkoholfrei

THE FREAKY CORNER

Golden Apple
Bacardi Anejo Cuatro Rum (4cl)
Thomas Henry Ginger Ale | Apfelsaft

Espresso Martini
42 Below Vodka (4cl) | Kaffeelikodr | Espresso

Solero
42 Below Wodka (4cl) | Zitronensaft
Orangensaft | Maracujasaft | Vanillesirup

Tom Collins
Bombay Citron Pressé Gin (4cl)
Zitronensaft Zuckersirup | Soda

Paloma
Patron Silver (4cl) | Pink Grapefruit | Salz

BIERE

0,31
0,41
0,31
0,41
0,31
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0,33l
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DIGESTIFS

Helbing Kimmel 2cl 25
Jagermeister Krauterlikor 2 cl 25
Jubilaums Aquavit 2 cl 35
Molinari Sambuca Likor 2 cl 35
Schladerer Williams Birne 2 cl 45
Dellavalle Villa Isa Grappa Moscato Barrique 4 cl 45
Baileys Sahnelikor 4 cl 45
Sandemann Sherry Medium Dry 5cl 45
Ramazotti Krauterlikor 4 cl 50
Averna Bitterlikor 4 cl 50
Aberfeldy 12 Jahre Whisky 2cl 7.5
Santa Teresa 1796 Solera Rum 2 cl 9.0
PRICKELNDES
n.V. Martini Prosecco Spumante 011 59
DOC, Turin, Italien FI.O,751 35.0
Blumig, spritzig, fruchtig-frisch

n.V. Martini Prosecco Spumante 011 59
Rosé Extra Dry, Turin, Italien FI.O,751 35.0

Aromen von Sommerfrlchten,
lebendig, perfekt balanciert

n.V. Crémant Blanc de Blanc, ONN 6.5
Chevalier, Burgund, Frankreich FI.O,751 39.0
Klar, kompromisslos, runder Abgang

Riesling Sekt, Weingut Michel, 011 6.7
Rheinhessen FI.O,751 420
Aromen von Apfeln und
Zitrusfrdchten, spritzig



WEISSWEINE

Jahrgangsanderungen vorbehalten

2023 WeiBburgunder, Weingut
Michel, Rheinhessen
Floral, lebhaft, delikate RestsURe

2023 Riesling, Weingut Michel,
Rheinhessen

Knackig, fruchtig, zuruckhaltende
Saure

2023 Grauburgunder, Weingut
Kiefer, Baden

Mineralisch, elegant, angenehme
Saure

2023 Riesling feinherb, Weingut
Jakoby, Mosel
Mineralisch, frisch, wlrzig

2023 Cuvée “Fang des Tages”,
Weingut Jakoby, Mosel

Frisch, saftig, fruchtbetont
(Riesling, Sauvignon Blanc, Rivaner)

2021 Lugana D.O.P. "Ca Maiol-
Prestige", Desenzano del Garda,
Italien

Vollmundig, fruchtig, wurzig,
mineralischer Abgang

2022 Sauvignon Blanc, Villa Maria,
Marlborough, Neuseeland
Vielschichtiges Bouquet, exotisch,
explosiv
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0,21

Fl. 0,75 |
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FI.1,0 |
Fl. 0,75 |
Fl. 0,75 |
Fl. 0,75 |
Fl. 0,75 |
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ROSEWEINE

Jahrgangsanderungen vorbehalten

2023 Rosé-Cuveé, Jean Claude Mas, 021 6.5
Languedoc, Frankreich FI. 0,751 30.0
Floral, fruchtig, saftige Struktur

(Cinsault, Grenache, Syrah)

2023 Syrah Rosé, Arrogant Frog, FI. 0,751 35.0
Languedoc, Frankreich
Fruchtig, frisch, voller Kérper

2023 Cabernet Franc, Bordeaux Fl. 0,751 35.0
Revolution, Bordeaux, Frankreich
Fruchtig, Elegant, ausgewogene Saure

ROTWE I N E Jahrgangsanderungen vorbehalten
2023 Merlot, Cellier des Tourelles, 0,21 8.9
Languedoc, Frankreich FI.0, 751 27.0

Sanft, fruchtig, rund

2023 Cabernet Sauvignon/Syrah, 021 89
Anciens Temps, Languedoc, Frankreich FI- 0,751 27.0
Leichte Aromen von Vanille und Pfeffer,

vollmundig, elegant

bbb


https://www.vinello.de/cinsault
https://www.vinello.de/grenache
https://www.vinello.de/syrah

ROTWEINE

Jahrgangsanderungen vorbehalten

2023 Tempranillo "Pablo Claro", 0,21 95
La Mancha, Spanien FI. 0,751 28.0
Rote Fruchte, frisch, kraftvoll, (Biowein)

2023 Primitivo “Doppio Passo”, FI. 0,751 32.0
Casa Vinicola Botter, Apulien, Italien

Feine FruchtsufRe, sanfte Tannine,

ausgereift

2023 Spatburgunder, Weingut Michel, FI. 0,751 35.0
Rheinhessen
Wudurzig, kraftvoll, Kirsche, Waldbeere



1. Glutenhaltige Getreide
2: Krebstiere

3: Eier

4: Fisch

5:Erdnusse

6: Sojabohnen

7: Milch

8: Schalenfruchte

9: Sellerie

10: Senf

11: Sesamsamen

12: Schwefeldioxid und Sulfite

13: Lupinen

14: Weichtiere

15: Farbstoffe

16: Antioxidationsmittel

17: Koffein

ALLERGENE



ENGLISH MENUE

KUCHENZEITEN

Mittwoch bis Freitag

12 bis 14.30 Uhr - Warme Kuche*
15 bis 17.30 Uhr - Kaffee & Kuchen
18 bis 21 Uhr - Warme Kuche

Samstag & Sonntag
12 bis 14.30 Uhr - Warme Kuche
15 bis 17.30 Uhr - Kaffee & Kuchen
18 bis 21 Uhr - Warme Kuche
*Mittagskarte



